LA CLAUDINA

Ultreia La Claudina

FICHA TECNICA

12) RAUL PEREZ

© D.0. BIERZO

? BLANCO

% GODELLO

) FERMENTACION ESPONTANEA EN FUDRE DE 1500
LITROS. EN LA PRIMAVERA DESARROLLA VELO DE

FLOR, PERMANECIENDO EN EL FUDRE ENTRE UNO
Y DOS ANOS

NOTA DE CATA

-VISUAL: Amarillo dorado pajizo
-AROMA: Notas a mantequilla francesa, a miel,
a baguette tostada, a flor de cerezo y un final

ahumado

-SABOR: Acidez persistente y fresca, con marcados
matices a pomelo. Es un vino blanco muy largo

www.elgustoporelvino.com
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