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-VISUAL: Color rojo rubí 
 

-AROMA: Notas de frutas rojas silvestres, frambuesas, 
grosellas. Aromas balsámicos de hierbas de monte, 
eucaliptos y matices minerales 
 

-SABOR: Fermentación espontánea en barricas abiertas 
de 600 litros. Crianza de 24 meses, 12 meses en barricas 
de roble francés usadas y otros 12 en barricas nuevas, 
ambas de 600 litros 

NOTA DE CATA  

FORJAS DEL SALNÉS 

D.O. RÍAS BAIXAS 

TINTO 

CAIÑO 

FERMENTACIÓN ESPONTANEA EN BARRICAS DE 
750 LITROS. CRIANZA DE 12 MESES EN BARRICA 

FICHA TÉCNICA  

RM G oliardo   
A  Telleira  

 


