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-VISUAL: Amarillo pajizo con reflejos dorados

-AROMA: Buena intensidad aromática de frutas blancas y
de hierbas de bosque (laurisilva) con un deje ligeramente
cítrico

-SABOR: Sutil y elegantemente fragante, con una fresca
acidez frutal (pera, boj…) y floral (jazmín) matizada por la
cremosidad de sus meses de guarda en tonel de acacia

NOTA DE CATA 

BODEGAS ALTOS DE CHIPUDE 

D.O. LA GOMERA

BLANCO 

FORASTERA GOMERA (100%) 

FICHA TÉCNICA 

Pribilo 

 

FERMENTADO PARCIALMENTE EN TONEL DE ACACIA 
DE 500 LITROS, DONDE SE GUARDA CON SUS LÍAS 
DURANTE 6 MESES 


