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Pancrudo

FICHA TECNICA

{2} BODEGAS GOMEZ CRUZADO
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? TINTO

% GARNACHA

@ FERMENTACION EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE.
CRIANZA DEL 65% EN BARRICA DE ROBLE FRANCES Y 35%
EN HUEVOS DE HORMIGON

NOTA DE CATA

-VISUAL: Rojo cereza, limpio y brillante, de capa media

-AROMA: Intenso, elegante, destaca la fruta, mucha fruta
roja, notas a golosinas, delicado, pero a la vez fragante,
con ligero fondo mineral, salino

-SABOR: Equilibrado, excelente acidez, frutal con las
caracteristicas tipicas varietales, cultivadas en esta zona
fria y en un suelo poco habitual en Rioja
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