OVEJA NARANJA |

"MITe GRapEs FERMENTED ON SKIN

Oveja Naranja

FICHA TECNICA

@ BODEGAS FONTANA

© D.0. VINO DE ESPARIA
P BLANCO
& GEWURZTRAMINER Y MUSCAT

@ MACERACION CON LAS PIELES 106 DIAS.
FERMENTACION EN DEPOSITO DE ACERO
INOXIDABLE

NOTA DE CATA

-VISUAL: Color &mbar dorado, brillante

-AROMA: Olfativamente intenso, con dominio de
aromas a fruta de hueso y hierbas mediterraneas

-SABOR: Cuerpo medio y su frescura. Interesante
estructura tanica, sutil y salina

www.elgustoporelvino.com
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