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-VISUAL: Amarillo dorado de baja intensidad, limpio

-AROMA: Fruta está muy presente, tanto la fruta
blanca como la fruta cítrica, notas florales de jazmín y
balsámicos, ligera mineralidad

-SABOR: La boca es fresca, con buena acidez y paso
por la misma aromático. Potencial de guarda
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BLANCO 

ALBARIÑO, TORRONTÉS, TREIXADURA Y LADO 

FERMENTACIÓN EN ACERO INOXIDABLE Y ESTANCIA 
EN EL MISMO CON SUS LIAS DURANTE 12 MESES 

FICHA TÉCNICA 

Viña Martin 
Os Pasas  Blanco 

 


