Origen Tanajara
Vijariego Negro
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@ VIJARIEGO NEGRO

il FERMENTACION EN DEPOSITOS DE ACERO

INOXIDABLE. CRIANZA DE 12 MESES EN BARRICA
DE ROBLE FRANCES

NOTA DE CATA
-VISUAL: Amoratado, de capa alta

-AROMA: De alta intensidad, complejo, notas

frutales, florales, con ligeras pinceladas minerales y
especiadas

-SABOR: Es amplio, estructurado, gran intensidad de
sabores, vino complejo
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