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© D.O. COSTERS DEL SEGRE

? BLANCO
% MACABEO Y CHARDONNAY

@ FERMENTACION EN BARRICAS DE ROBLE.
CRIANZA DE 7 MESES EN BARRILES NUEVOS DE ROBLE
AMERICANO Y FRANCES, CON BATONNAGE PERIODICO

NOTA DE CATA

-VISUAL: Color dorado palido -con multitud de reflejos-
y un caracter intenso

-AROMA: Matices muy nitidos de manzana asada,
mantequilla, torrefactos, pasteleria y madera noble
recién cortada

-SABOR: Untuoso, exuberante y persistente, con
sensaciones cremosas y recuerdos ahumados, lacteos y
de piel de limdn confitado
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