Obalo San Roque

FICHA TECNICA
{2 BODEGAS OBALO
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? TINTO

% 100% TEMPRANILLO

B FERMENTACION MALOLACTICA EN DEPOSITOS
DE ACERO INOXIDABLE PARA DESPUES PASAR
POR UN PROCESO DE CRIANZA SOBRE LIAS EN
BARRICAS DE ROBLE FRANCES

NOTA DE CATA

-VISUAL: Atractivo color rojo cereza picota, muy
brillante, de capa media

-AROMA: Destacan en su variedad aromatica las frutas
rojas como cerezas y fresas silvestres, propias del
tempranillo, con posterior presencia de la fruta negra
como la ciruela

-SABOR: Entrada suave y paso de boca aterciopelado en
todo su recorrido. Buena acidez propia de una afiada
fresca y un final balsamico que redondea este seductor
vino joven

www.elgustoporelvino.com
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