Primer Rosé
Marqués de Murrieta

FICHA TECNICA
1) MARQUES DE MURRIETA

© D.0.Ca. RIOIA

? ROSADO

@ 100% MAZUELO

8 FERMENTACION EN DEPOSITO DE HORMIGON A
TEMPERATURA CONTROLADA DE 10°. TRAS LA
FERMENTACION, CONVIVE CON SUS LIAS FINAS
DURANTE 6 MESES, APORTANDOLE DENSIDAD.

NOTA DE CATA

-AROMA: Semblante limpio y sutil que anticipa una serie
de elegantes aromas de cereza, frambuesa y manzana
roja, notas florales y un toque mineral.

-SABOR: Expresivo, sabroso y de textura sedosa. Su
vibrante frescura aporta equilibrio al delicado conjunto.
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