LA SALVACION

DELLO

La Salvacion

FICHA TECNICA

12) CESAR MARQUEZ

© D.0.BIERZO

? BLANCO

% GODELLO

3 FERMENTACION EN BARRICAS. CRIANZA UNA PARTE
EN BARRICA SIN RELLENAR CON FLOR DURANTE 3

MESES Y OTRA PARTE 12 MESES DE BARRICA DE
ROBLE FRANCES

NOTA DE CATA

-VISUAL: Color amarillo oro limpio y brillante

-AROMA: Nariz compleja, fruta madura, ligeros aromas
florales, mineral, especias dulces y recuerdos tostados

-SABOR: Amplio, intenso, graso y untuoso. Gran elegancia.

Fruta blanca, pera, mineral. Maravillosa acidez y final largo
y persistente
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