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-VISUAL: Alta intensidad cromática, color granate con 
ribetes violáceos 
 
-AROMA: Complejo e intenso en el que se mezclan olores 
a frutas del bosque con notas de crianza de madera muy 
sutil (cacao, café) y con un fondo mineral de la variedad 
Mencía 
 
-SABOR: Tiene una entrada intensa. Es carnoso y fresco 
con un tanino presente pero dulce. Acidez viva y 
equilibrada. Final persistente  

NOTA DE CATA 

PEDRO M. RODRÍGUZ PÉREZ 

D.O. RIBEIRA SACRA 

TINTO 

MENCÍA 

CRIANZA DE 12 MESES EN BARRICAS DE ROBLE 
FRANCÉS 

FICHA TÉCNICA 

Guímaro Finca 
Capeliños 

 


