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-VISTA: Color amarillo pálido con reflejos verdes. 
 
-AROMA: La primera impresión en nariz brinda flores 
blancas, espino, manzana verde y cítricos. Conforme 
adquiere temperatura, aflora la ralladura de pomelo 
acompañada de jengibre fresco y anís estrellado. 
 
-SABOR: En boca, los cítricos se mezclan con la piña y 
terminan en una nota salina y chispeante. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

NOTA DE CATA 

GOSSET  

A.O.C. CHAMPAGNE 

BLANCO ESPUMOSO 

100% CHARDONNAY 

CRIADO EN BODEGA DURANTE UN MÍNIMO DE 4 
AÑOS. DOSAGE AJUSTADO CON PRECISIÓN PARA 
MANTENER EL EQUILIBRIO ENTRE FRESCURA Y 
FRUTOSIDAD SIN ENMASCARAR EL CARÁCTER Y 
LA PUREZA DEL VINO. PERMANACE 6 MESES EN 
BOTELLA. 

FICHA TÉCNICA 

Gosset Grand Blanc 
de Blancs Brut 


