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FICHA TECNICA
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@ D.O. RIBERA DEL DUERO

? TINTO

% TEMPRANILLO

3 FERMENTACION MALOLACTICA DURANTE 30 DIAS.
CRIANZA EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES.

NOTA DE CATA

-VISUAL: De color rojo cereza picota intenso, limpio y
brillante

-AROMA: En nariz es expresivo, con una combinacion de
las notas propias del tempranillo maduradas por el
tiempo en barrica, pero conservando una buena frescura

-SABOR: En boca es elegante, con gran cuerpo y un tanino
- abundante y goloso, ademas de acidez equilibrada. Su
RIBERAD!EL‘DI‘JERO postgusto es largo, muy persistente y agradable

CENOMINACION DF ORIGEN

www.elgustoporelvino.com
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