Campos de Estrella
Brut Nature

FICHA TECNICA

@ CAMPOS DE ESTRELLA
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P BLANCO
% XAREL-LO, MACABEU Y PARELLADA

@ FERMENTACION EN ACERO INOXIDABLE.
12 MESES EN RIMA. METODO TRADICIONAL

NOTA DE CATA

-VISUAL: Amarillo palido, burbuja fina y evolucion
lenta

-AROMA: Fruta de hueso, hierba aromatica con
toques a bolleria

-SABOR: Delicioso, fresco y vivo, burbuja bien
integrada. Seco con notas minerales

www.elgustoporelvino.com
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