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-VISUAL: Limpio y franco, con burbuja fina y lenta evolución. 
 
-AROMA: Nariz intensa con notes a fruta de fruta blanca y 
de hueso, sobre un fondo sutil de pastelería. Tiene una gran 
complejidad. 
 
-SABOR: En boca es largo e intenso, sápido, vertical y 
elegante, con un carbónico cremoso y una acidez marcada. 

NOTA DE CATA 

BLANCO ESPUMOSO 

10 MESES EN FOUDRES DE 3000L Y BARRICA DE 500L 
DE ROBLE FRANCÉS. MÍNIMO 60 MESES EN BOTELLA 
SOBRE LÍAS 

FICHA TÉCNICA 

AT ROCA 

CORPINNAT 

MACABEU 

A.T. Roca  
Vinyes Velles 

VITICULTURA ECOLÓGICA 


