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? BLANCO ESPUMOSO
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@ 10 MESES EN FOUDRES DE 3000L Y BARRICA DE 500L
DE ROBLE FRANCES. MINIMO 60 MESES EN BOTELLA
SOBRE LIAS

VITICULTURA ECOLOGICA

NOTA DE CATA

-VISUAL: Limpioy franco, con burbuja fina y lenta evolucién.

-AROMA: Nariz intensa con notes a fruta de fruta blancay
de hueso, sobre un fondo sutil de pasteleria. Tiene una gran
complejidad.

-SABOR: En boca es largo e intenso, sapido, vertical vy
elegante, con un carbdnico cremoso y una acidez marcada.
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