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FERMENTACION ESPONTANEA EN BARRICAS VIEJAS DE
500L, Y POSTERIOR CRIANZA DE 12 MESES DEL VINO
BASE. CRIANZA DE 40 MESES EN BOTELLAS SOBRE LIAS

VITICULTURA ECOLOGICA

NOTA DE CATA

-VISUAL: Limpio y franco, con burbuja fina y evolucién
equilibrada

-AROMA: Nariz intensa con notas de fruta maduray
recuerdos citricos sutiles sobre un fondo de almendras
tostadas, mantequilla y un toque de hierbas
aromaticas como el hinojo
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-SABOR: En boca es fresco y estructurado, con una
buena persistencia, una marcada sapidez y un

carbonico bien integrado que aporta una textura
cremansAa
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www.elgustoporelvino.com



