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-VISUAL: Espumoso limpio y preciso, muy fresco.  
De burbuja muy fina debido a su larga crianza en 
botella. 
 
-AROMA: Delicado y complejo con aromas de fruta 
blanca evolucionada sobre un fondo de de brioche 
y pastelería 
 
-SABOR: En boca destaca la acidez y frescor, el 
equilibrio de aromas y una persistència larga gracias 
a la salinidad del territorio 

NOTA DE CATA 

AT ROCA 

CORPINNAT 

BLANCO ESPUMOSO 

MACABEO Y XAREL- LO EN COOPLANTACIÓN  

CRIANZA DE 10 MESES EN FOUDRES DE 3000L Y 
BARRICAS DE ROBLE FRANCÉS DE 500L. MÍNIMO 
100 MESES EN BOTELLA SOBRE LÍAS 

FICHA TÉCNICA 

A.T. Roca 
Finca Els Gorgs 

 


