TiNTO MONASTRELL
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Al Muvedre
Monastrell

FICHA TECNICA

@ TELMO RODRIGUEZ

© D.O. VINOS DE ALICANTE

? TINTO

% MONASTRELL

&) FERMENTACION Y CRIANZA DEPOSITOS DE

ACERO INOXIDABLE Y CEMENTO. MADURACION
DURANTE 6 MESES

NOTA DE CATA

-VISUAL: Potente cereza picota con ribete violaceo. Se
muestra limpio y brillante

-AROMA: Intensa fruta roja madura y notas minerales y
especiadas

-SABOR: Estructurado y goloso. De buen equilibrio y
taninos pulidos. Es largo y perseverante, con cuerpo

% 14 VoL

A CONTIENE SULFITOS

www.elgustoporelvino.com
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