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FICHA TECNICA
{2 CASTELL DEL REMEI
© D.O. COSTERS DEL SEGRE

? TINTO

CABERNET SAUVIGNON, TEMPRANILLO, GARNACHA
Y MERLOT

@ FERMENTACION DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE.
CRIANZA DE 18 MESES EN BARRICAS NUEVAS DE

o ROBLE FRANCES Y AMERICANQO, CON UN MINIMO DE
"'f' E‘J \ 24 MESES EN BOTELLA ANTES DE SALIR AL MERCADO
[ U /
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NOTA DE CATA

-VISUAL: Intenso color cereza, con reflejos brillantes que
aportan vivacidad al tono propio de la evolucion

OLONIA AGRICOLA

CASTELL DEL REME!

-AROMA: Notas ahumadas y especias propias de la crianza

OMTAT D'URGELL

junto con notas balsamicas, minerales y de fruta confitada

-SABOR: Untuoso y muy prolongado, generoso en
recuerdos de frutos secos

¢« Q@ =+

www.elgustoporelvino.com



